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жизнедеятельн

ости 

32                    2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         
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товароведения 
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нных товаров 
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питания 
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гигиены  
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ОП 02 Основы 
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П00 Профессиона

льный  цикл 
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5 ДЗ 
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процессов 
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презентации 
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кулинарных 

                                     х      ДЗ 
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УП. 
01 

Учебная 

практика 
                                    х       ДЗ 
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неделю 
               1 3            2  1      1 2       
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1.1 Календарный   график учебного процесса 
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ПМ 00 Профессионал

ьные модули 
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1
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1
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1
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1
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2 

6 1
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6 1
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1
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9 6 6 6 6 6 6 6 36 36 3
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3
6 

3
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3
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3
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ПМ 02 Приготовлени

е и подготовка 

к реализации 

горячих блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

разнообразног

о 

ассортимента 

594   6 6 1
2 

1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

2
4 

18 2
4 

1
8 

2
4 

1
5 

  6 12 6 1
2 

6 1
2 

6 1
2 

6 3        36 36 3
6 

3
6 

3
6 

3
6 

3
6 

504     6 6 1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

12 1
8 

1
2 

1
8 

9   6 12 6 1
2 

6 1
2 

6 1
2 

6 3        36 36 3
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3
6 

3
6 

3
6 

3
6 

МДК 

02.02 
Процессы 

приготовления

, подготовки к 

реализации 

горячих блюд 

кулинарных 

п\ф 

198   6 6 1
2 

1
2 

1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

1
2 

1
8 

12 1
8 

1
2 

1
8 

1
2 

                          

108     6 6 6 6 6 6 6 1
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6 1
2 

6 1
2 

6                           

УП 03 Учебная 

практика 
168 6 1

2 
1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

12 1
2 

                             

ПП 02 Производствен

ная практика 
    252                                     36 36 3

6 
3
6 

3
6 

3
6 

3
6 

ПМ 03 Приготовлени

я оформление, 

100                    4 4 4 4 4 4 6 4 1
0 

1
0 

1
0 

6 6 6 6 6 6        



подготовка к 

реализации 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий, 

закусок 

разнообразног

о 

ассортимента 

54                            6 6 6 6 6 6 6 6 6        

МДК 

03.01 
Организация 

приготовления

, подготовки к 

реализации и 

презентации 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий 

112 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 8 8 8 6 6                           

Пп 03 Производствен

ная практика 
90               3

0 
3
0 

3
0 

                          

Пп 04 Производствен

ная практика 
72                                         3

0 
3
0 

1
2 

Уп 04 Учебная 

практика 
186                    1

2 
12 12 1

2 
1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

6 1
2 

1
2 

1
2 

1
2 

12         

Мдк 

04.01 
Процессы 

приготовления 
98                    6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8         

АД 01 Основы 

интеллектуаль

ного труда 

36                    2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         

АД 02 Психология 

личности и 

профессионал

ьного 

самоопределен

ия 

36                    2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2         

АД 04  адаптационны

е 

информацион

ые и 

коммуникатив

ные 

технологии 

60 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4                             

АД 05  Социальная 

адаптпция 
60                    4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4          

Оп 04  Основы 

калькуляции 
46 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2                                



ОП 07 Экономически

е и правовые 

основы 

профессионал

ьной 

деятельности 

32  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                           

Оп 05 безопасность 

жизнедеятельн

ости 

32  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2                           

 Физическая 
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реализации 
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практика 
                            х               ДЗ 
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приготовления, 
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                             х              ДЗ 

Всего аттестаций в 

неделю 
                2            1 1      2       1  
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П00 Профессио

нальный 

цикл 

                                           1МЭ/ 1Э 

/ 4ДЗ 

МДК 
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Организаци

я  

приготовле

ния и 

подготовки 

к 

реализации  
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презентаци 

холодных 

блюд, 

кулинарных 

изделий,  

                х                           Э 

УП 03 Учебная 

практика 
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