
Информация о сроке действия государственной аккредитации образовательной программы 

 

Код, 

шифр 

Наименование 

профессии, 

специальности

, направления 

подготовки, 

научной 

специальности 

Образовательна

я программа, 

направленность, 

профиль, шифр 

и наименование 

научной 

специальности 

Уровень 

образован

ия 

Форм

ы 

обуче

ния 

Норматив

ный срок 

обучения 

Срок действия 

государственно

й аккредитации 

(дата 

окончания 

действия 

свидетельства о 

государственно

й 

аккредитации) 

Учебные предметы, курсы, 

дисциплины 

(модули), предусмотренные 

соответствующе й образовательной 

программой 

Практики, 

предусмотренные 

соответствующей 

образовательной 

программой 

Информация об 

использовании 

при реализации 

образовательны

х программ 

электронного 

обучения и 

дистанционных 

образовательны

х технологий 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

36.02.01 ветеринария ОПОП 36.02.01 

ветеринария 

Основное 

общее 

очная 3 г 10 м 31.12.2099 ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности и защиты родины, 

ОУД 8 информатика, ОУД 9 

физика, ОУД 10 химия, ОУД 

11обществознание, ОУД 12 

биология, ОУД 13 география, ОУД 

15 родной язык/родная литература, 

ОУД 16 основы проектной 

деятельности,  ккр 01 финансовая 

грамотность, ккр 02 основы бизнеса 

и предпринимательской 

деятельности, огсэ 01 основы 

философии, огсэ 02 история, огсэ 

иностранный язык в 

профессиональной деятельности, 

огсэ фк, огсэ психология общения, 

ен 01 экологические основы 

природопользования, ЕН 02 

математика, ЕР03 информатика, оп 

01 анатомия и физиология 

животных, оп 02 латинский язык в 

ветеринарии, оп03 основы 

микробиологии, оп04 основы 

зоотехнии, оп 05 ветеринарная 

фармакология, лр 06 

Уп 01 Учебная 

практика проведение 

ветеринарно-

санитарных 

зоогигиенических 

мероприятий, пп01 

производственная 

практика проведение 

ветеринарно-

санитарных 

зоогигиенических 

мероприятий, уп 02 

учебная практика 

проведение 

профилактических, 

диагностических 

мероприятий, пп02 

производственная 

практика проведение 

профилактических, 

диагностических 

мероприятий, уп 03 

учебная практика 

выполнение работ по 

одной или 

нескольких 

манипуляций, пп03 

производственная 

практика 

 



информационные технологии в 

профессиональной деятельности, оп 

07 правовое обеспечение 

ветеринарной деятельности, оп08 

метрологя, стандартизация и 

подтверждение к ветеринарной 

деятельности, оп 09 основы 

экономики, мененджмента и 

маркетинга, оп10 охрана труда, 

оп11 безопасность 

жизнедеятельности,оп12 

инструментальные методы 

диагностики, оп13 ветеринарно-

санитарная экспертиза, мдк01.01 

контроль санитарного и 

зоогигиенического состояния 

животных, мдк 01.02 проведение 

ветеринарно-санитарных 

мероприятий, мдк 02.01 

предупреждение заболеваний 

животных, поведение ветеинарной 

экспертизы, мдк 02.02 выполнение 

диагностических ветеринарных 

манипуляций, мдк 03.01 

теоретическая подготовка 

операторов по искусственному 

осеменению. 

выполнение работ по 

одной или 

нескольких 

манипуляций 

35.01.27 Мастер 

сельскохозяйс

твенного 

производства 

ОПОП 35.01.27 

Мастер 

сельскохозяйств

енного 

производства 

Основное 

общее 

очная 1 г 10 м 31.12.2099 г ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности и защиты родины, 

ОУД 8 информатика, ОУД 9 

физика, ОУД 10 химия, ОУД 

11обществознание, ОУД 12 

биология, ОУД 13 география, ОУД 

14 родной язык/родная литература, 

ОУД 15 основы проектной 

деятельности, сг01 история России, 

сг 02 иностранный язык в 

профессиональной деятельности 

сг03 безопасность 

жизнедеятельности, сг04 фк, сг05 

основы бережливого производства, 

сг06 основы финансовой 

грамотности, оп01 основы 

Уп01 учебная 

практика 

выполнение 

механизированных 

работ в с/х, пп01 

производственная 

практика 

выполнение 

механизированных 

работ в с/х, 

уп02учебная 

практика  освоение 

профессии рабочего 

19205 тракторист-

машинист, пп02 

производственная 

практика освоение 

профессии рабочего 

19205 тракторист-

машинист, уп 03 

 



инженерной графики,оп02 основы 

материаловедения, технологии 

общеслесарных работ, оп03 

техническая механика с основами 

технических измерений, оп04 

основы электротехники, оп05 

основы агрономии, оп06 основы 

зоотехнии, оп07 основы 

микробиологии, санитарии и 

гигиены, мдк 01.01  технологии 

выполнения оабот по ремонту и 

наладке с/х машин, мдк 02.01 

теоретическая подготовка 

трактористов, мдк 03.01 

теоретическая подготовка 

водителей категории с  

учебная практика 

индивидуальное 

вождение 

автомобиля 

категории с 

35.01.04 пчеловод ОПОП 35.01.04 

пчеловод 

Основное 

общее 

очная 1 г 10 м 31.12.2099 г ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности и защиты родины, 

ОУД 8 информатика, ОУД 9 

физика, ОУД 10 химия, ОУД 

11обществознание, ОУД 12 

биология, ОУД 13 география, ОУД 

14 родной язык/родная литература, 

ОУД 15 основы проектной 

деятельности,оп 01 биология пчелы 

медоносной и пчелиной семьи, оп02 

основы микробиологии, 

ветеринарной санитарии и 

зоотехнии, оп03 экономические и 

правовые основы пчеловодства, 

оп04 химические средства защиты, 

мдк 01.01 технология содержания и 

разведения пчелиных семей, мдк 

01.02 технология производства и 

стандартизации продуктов 

пчеловодства, мдк 02.01 

теоретические основы 

селекционно-племеных работ.мдк 

03.01 технология эксплуатации и 

технического обслуживания 

тракторов, мдк 04.01 теоретическая 

подготовка водителей автомобилей 

категории с, оссии, сг02 

Уп 01 учебная 

практика 

выполнение работ по 

содержанию и 

разведению 

пчелосемей, пп01 

производственная 

практика 

выполнение работ по 

содержанию и 

разведению 

пчелосемей, уп02 

учебная практика 

селекционно-

племенная работа с 

пчелосемьями,пп02 

производственная 

практика 

селекционно-

племенная работа с 

пчелосемьями, уп 03 

учебная практика 

эксплуатация и 

техническое 

содержание 

тракторов, пп03 

производственная 

практика  

эксплуатация и 

техническое 

содержание 

 



иностпанный язык в 

профессиональной деятельности, сг 

03 безопасность 

жизнедеятельности, сг04 фк, сг 05 

основы финансовой грпмотности  

тракторов.  Уп 04 

индивидуальное 

вождение 

автомобиля 

категории «с», пп04 

практическая 

подготовка 

водителей 

автомобиля 

категории «с» 

38.01.02 Продавец, 

контролер 

кассир 

ОПОП 38.01.02 

Продавец, 

контролер 

кассир 

Основное 

общее 

очная 2 г 10 м 31.12.2099 г ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности и защиты родины, 

ОУД 8 информатика, ОУД 9 

физика, ОУД 10 химия, ОУД 

11обществознание, ОУД 12 

биология, ОУД 13 география, УД 14 

родной язык/родная литература, УД 

15 основы проектной деятельности, 

уд 16 психология жизнестойкости, 

уд 17 финансовая грамотность, 

уд18 экономика, уд19 право, уд20 

основы бизнеса и 

предпринимательской 

деятельности, оп01 основы деловой 

культуры, оп 02 основы 

бухгалтерского учета, оп 03 

организация и технология 

розничной торговли, оп 04 

санитария и гигиена, оп 05 

безопасность жизнедеятельности. 

Оп 06 защита прав потребителей, 

мдк 01.01 розничная торговля 

непродовольственными товарами, 

мдк 02.01 розничная торговля 

продовольственными товарами, мдк 

03.01 эксплуатация контрольно-

кассовой техники, фк 

Уп01 розничная 

торговля 

непродовольственны

ми товарами, пп01  

розничная торговля 

непродовольственны

ми товарами, уп 02 

продажа 

продовольственных 

товаров, пп02 

продажа 

продовольственных 

товаров, уп 03 работа 

на контрольно-

кассовой технике, 

пп03 работа на 

контрольно-кассовой 

технике 

 

43.01.09 Повар, 

кондитер 

ОПОП 43.01.09 

повар, кондитер 

Основное 

общее 

очная 3 г 10 м 31.12.2099 г ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности и защиты родины, 

Уп 01 Учебная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

 



ОУД 8 история России, оуд 09 

информатика, ОУД 10 физика, ОУД 

11 химия, ОУД 12 обществознание, 

ОУД 13 биология, ОУД 14 

география, ОУД 15 родной 

язык/родная литература, уд 16 

психология жизнестойкости, уд 17 

финансовая грамотность УД 18 

основы проектной деятельности,уд 

19 экологя, оп 01 основы 

микробиологии, физиологии 

питания, санитария, оп 02 основы 

товароведения продовольственных 

товаров, оп 03 техническое 

оснащение и организация рабочего 

места,оп 04 экономические и 

правовые основы 

профессиональной деятельности, оп 

05 основы калькуляции и учета, оп 

06 охрана труда, оп 07 иностранный 

язык в профессиональной 

деятельности, оп 08 безопасность 

жизнедеятельности, оп 10 основы 

бизнеса и предпринимательской 

деятельности, мдк 01.01 

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов, мдк 01.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов, мдк 

02.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

03.01  Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

блюд, кулинарных 

изделий, пп 01 

Производственная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий, уп 02 

Учебная практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента, пп 02 

Производственная 

практика 

Приготовление 

,оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента, уп 03 

Учебная практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента, пп 03 

Производственная 

практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 



кулинарных изделий, закусок, мдк 

04.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков, мдк 04.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков, 

мдк 05.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий, мдк 

05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

закусок 

разнообразного 

ассортимента, уп 04 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных и горячих 

сладких блюд, 

десертов, напитков 

разнообразного 

ассортимента, пп 04 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных и горячих 

сладких блюд, 

десертов, напитков 

разнообразного 

ассортимента, уп 05 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

разнообразного 

ассортимента, пп 05 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

разнообразного 

ассортимента 

36.01.01 Младший 

ветеринарный 

фельдшер 

ОПОП 36.01.01 

Младший 

ветеринарный 

фельдшер 

Основное 

общее 

очная 3 г 10 м 31.12.2099 г  ОУД 01русский язык, ОУД 02 

литература, ОУД 03 иностранный 

язык, ОУД 04 математика, ОУД 05 

история, ОУД 06 физическая 

культура, ОУД 07 основы 

безопасности жизнедеятельности, 

Уп 01 Учебная 

практика 

Выполнение работ 

по предупреждению 

заболеваний и 

падежа 

 



ОУД 8 астрономия, оуд 09 

информатика, ОУД 10 физика, ОУД 

11 химия, ОУД 12 обществознание, 

ОУД 13 биология, ОУД 14 

география, ОУД 15 родная 

литература, уд 16 психология 

жизнестойкости, уд 17 финансовая 

грамотность УД 18 

индивидуальный проект.  19 основы 

бизнеса и предпринимательской 

деятельности, оп 01 Биология 

сельскохозяйственных животных, 

оп 02 Латинский язык в 

ветеринарии, оп 03 Основы 

микробиологии. Оп 04 Основы 

зоотехнии. Оп 05 Экологические 

основы природопользования, оп 06 

Организационно-правовые основы 

ветеринарного дела в Российской 

Федерации. Оп 07 Безопасность 

жизнедеятельности. Мдк 01.01 

Основы профилактики заболеваний 

и падежа животных, мдк 02.01 

Диагностика и лечение заболеваний 

сельскохозяйственных животных, 

мдк 03.01 Методики ветеринарно-

санитарной экспертизы 

сельскохозяйственной продукции и 

сырья животного происхождения, 

мдк 04.01 Технология 

искусственного осеменения 

животных, мдк 04.02 Ведение 

беременности и родов животных, 

уход за новорожденными, мдк 05.01 

Теоретическая подготовка 

водителей автомобилей категории 

«В». Фк 

сельскохозяйственны

х животных. Пп 01 

Производственная 

практика 

Выполнение работ 

по предупреждению 

заболеваний и 

падежа 

сельскохозяйственны

х животных, уп 02 

Учебная практика 

Участие в лечебно-

диагностических 

мероприятиях, пп 02 

Производственная 

практика Участие в 

лечебно-

диагностических 

мероприятиях, уп 03 

Учебная практика 

Участие в экспертизе 

сельскохозяйственно

й продукции и сырья 

животного 

происхождения, пп 

03 Производственная 

практика Участие в 

экспертизе 

сельскохозяйственно

й продукции и сырья 

животного 

происхождения, уп 

04 Учебная практика 

Выполнение работ 

по размножению 

сельскохозяйственны

х животных, пп 04 

Производственная 

практика 

Выполнение работ 

по размножению 

сельскохозяйственны

х животных 

43.01.09 Повар, 

кондитер 

ОПОП 43.01.09 

повар, кондитер 

среднее 

общее 

очная 1 г 10 м 31.12.2099 г Оп 01 Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены, оп 02 Основы 

товароведения продовольственных 

Уп 01 Учебная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

 



товаров, оп 03  Техническое 

оснащение и организация рабочего 

места, оп 04 Экономические и 

правовые основы 

профессиональной деятельности, оп 

05 Основы калькуляции и учета, оп 

06 Охрана труда, оп 07 

Иностранный язык в 

профессиональной деятельности, оп 

08 Безопасность 

жизнедеятельности, оп 09 

Физическая культура, оп 10 Основы 

бизнеса и предпринимательской 

деятельности, мдк 01.01 

Организация процессов 

приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных 

полуфабрикатов, мдк 01.02 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов, мдк 

02.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок. Мдк 

02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

03.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

03.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, мдк 

04.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков, мдк 04.02 Процессы 

приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов, напитков, 

мдк 05.01 Организация 

приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий, пп 01 

Производственная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий, уп 02 

Учебная практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента, пп 02 

Производственная 

практика 

Приготовление 

,оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента, уп 03 

Учебная практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента, пп 03 

Производственная 

практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 



мучных кондитерских изделий, мдк 

05.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента, уп 04 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных и горячих 

сладких блюд, 

десертов, напитков 

разнообразного 

ассортимента, пп 04 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных и горячих 

сладких блюд, 

десертов, напитков 

разнообразного 

ассортимента, уп 05 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

разнообразного 

ассортимента, пп 05 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

хлебобулочных, 

мучных 

кондитерских 

изделий 

разнообразного 

ассортимента 

17521 пчеловод АОППО 17521 

пчеловод 

Основное 

общее 

обраован

ие 

очная 1г 10 м 31.12.2099 г Оп 01 Биология пчелы медоносной 

и пчелиной семьи, оп 02 Основы 

микробиологии, ветеринарной 

санитарии и зоогигиены. Оп 03 

УП 01 Учебная 

практика 

Выполнение работ 

по содержанию и 

 



специаль

ных 

(коррекци

онных) 

общеобра

зовательн

ых школ 

VIII вида 

без 

получени

я 

среднего 

(полного) 

общего 

образован

ия 

Экономические и правовые основы 

пчеловодства. Оп 04 Экологические 

основы природопользования, оп 05 

Безопасность жизнедеятельности, 

мдк 01.01 Технология содержания и 

разведения пчелиных семей, мдк 

01.02 Пчеловодный инвентарь и 

пасечное оборудование, мдк 01.03 

Болезни и вредители пчел и методы 

борьбы с ними, мдк 02.01 

Технология производства и 

стандартизация продуктов 

пчеловодства. Мдк 02.02 Опыление 

энтомофильных культур открытого 

и защищенного грунта, мдк 03.01 

Теоретические основы 

селекционно-племенной работы с 

пчелами, АД 01 Основы 

интеллектуального труда. АД 02 

Психология личности и 

профессиональное 

самоопределение, АД 03 

Коммуникативный практикум, АД 

04 Адаптационные 

информационные и 

коммуникативные технологии, АД 

05 Социальная адаптация и основы 

социально-правовых знаний 

разведению 

пчелиных семей, ПП 

01 Производственная 

практика 

Выполнение работ 

по содержанию и 

разведению 

пчелиных семей, УП 

02 Учебная практика 

Выполнение работ 

по производству и 

переработке 

продукции 

пчеловодства, ПП 02 

Производственная 

практика 

Выполнение работ 

по производству и 

переработке 

продукции 

пчеловодства, УП 03 

Учебная практика 

Селекционно-

племенная работа с 

пчелами, ПП 03 

Производственная 

практика 

Селекционно-

племенная работа с 

пчелами 

16675 повар АОППО 16675 

повар 

Основное 

общее 

обраован

ие 

специаль

ных 

(коррекци

онных) 

общеобра

зовательн

ых школ 

VIII вида 

без 

получени

я 

среднего 

(полного) 

Очная  1 г 10 м 31.12.2099 г АД 01 Основы интеллектуального 

труда. АД 02 Психология личности 

и профессиональное 

самоопределение, АД 03 

Коммуникативный практикум, АД 

04 Адаптационные 

информационные и 

коммуникативные технологии, АД 

05 Социальная адаптация и основы 

социально-правовых знаний, ОП 01 

Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены, ОП 02 Основы 

товароведения продовольственных 

товаров, ОП 03 Техническое 

оснащение и организация рабочего 

места, ОП 04 Основы калькуляции 

УП 01 Учебная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий, ПП 01 

Производственная 

практика 

приготовление и 

подготовка к 

реализации 

полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных 

изделий, УП 02 

Учебная практика 

 



общего 

образован

ия 

и учета. ОП 05 Безопасность 

жизнедеятельности, ОП 06 Охрана 

труда. ОП 07 Экономические и 

правовые основы 

профессиональной деятельности, 

ФК, МДК 01.01 Организация 

процессов приготовления, 

подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов, МДК 

02.01 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок, МДК 

03.01 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, МДК 

04.01 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента. ПП 02 

Производственная 

практика 

Приготовление 

,оформление и 

подготовка к 

реализации горячих 

блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

разнообразного 

ассортимента (ПМ 

02), УП 03 Учебная 

практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента. ПП 03 

Производственная 

практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента, УП 04 

Организация 

приготовления, 

подготовки к 

реализации горячих 

и холодных сладких 

блюд, десертов, 

напитков, ПП 04 



Производственная 

практика 

Приготовление, 

оформление и 

подготовка к 

реализации 

холодных блюд, 

кулинарных изделий, 

закусок 

разнообразного 

ассортимента 

38.01.02 Продавец, 

контролер 

кассир 

ОПОП 38.01.02 

Продавец, 

контролер 

кассир 

Основное 

среднее 

очная  10 м 31.12.2099 г оп01 основы деловой культуры, оп 

02 основы бухгалтерского учета, оп 

03 организация и технология 

розничной торговли, оп 04 

санитария и гигиена, оп 05 

безопасность жизнедеятельности. 

мдк 01.01 розничная торговля 

непродовольственными товарами, 

мдк 02.01 розничная торговля 

продовольственными товарами, мдк 

03.01 эксплуатация контрольно-

кассовой техники, фк 

Уп01 розничная 

торговля 

непродовольственны

ми товарами, пп01  

розничная торговля 

непродовольственны

ми товарами, уп 02 

продажа 

продовольственных 

товаров, пп02 

продажа 

продовольственных 

товаров, уп 03 работа 

на контрольно-

кассовой технике, 

пп03 работа на 

контрольно-кассовой 

технике 

 

 


